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Wierszyk dla Babci i Dziadka

 Kochani, dziś okazja rzadka.
 Mamy Dzień Babci oraz Dziadka.
Jak wiecie jest ich razem czworo, 
 co można sprawdzić, gdy się zbiorą.
Wciąż mówią wtedy o tych latach,
 gdy jeszcze dzieckiem był mój tata.
 A nasza mama bez swych lalek
 do łóżka iść nie chciała wcale.
A teraz, jak ten czas wciąż leci!
 Cieszą się dzieci swoich dzieci.
 I myślą widząc ich gromadkę,
 że miło babcią być i dziadkiem.
Więc dziś spróbujcie zapamiętać.
 Czym są dla dziadków ich wnuczęta?
 I pięknej szansy nie przegapcie:
 kochajcie dziadków swych i babcie.

Wyszukała: Renata Sokolińska
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Przepisy Koraliny gotującej dziewczyny         [image: image32.jpg]



BIAŁY SERNIK Z FRUŻELINĄ Z OWOCÓW LEŚNYCH
Śnieżnobiały sernik. Z dodatkiem samych białek, które wystarczy zmiksować z pozostałymi składnikami masy serowej. W smaku - nie do odróżnienia od sernika na całych jajkach. Na klasycznym ciasteczkowym spodzie i z dodatkiem frużeliny z owoców leśnych. Dodaje ona deserowi smaku, przełamuje jego słodkość i dzięki niej sernik nabiera barw :-). Jeśli w zamrażarce zalegają Wam zamrożone białka, to dobry moment na ich wykorzystanie. Bardzo polecamy :-).

Składniki na czekoladowy spód:

180 g ciastek pełnoziarnistych typu digestive w gorzkiej czekoladzie

60 g masła, roztopionego

Ciastka i masło wrzucić do malaksera i zmiksować do otrzymania masy ciasteczkowej o konsystencji mokrego piasku.

Tortownicę o średnicy 23 cm wyłożyć papierem do pieczenia, samo dno. Na papier wysypać ciasteczka. Wyrównać, dokładnie wklepać w dno formy i schłodzić przez pół godziny w lodówce.

Składniki na masę serową:

750 g twarogu półtłustego lub tłustego, zmielonego przynajmniej dwukrotnie

300 ml śmietany kremówki 36%

5 białek

3/4 szklanki drobnego cukru do wypieków

20 g mąki ziemniaczanej

20 g mąki pszennej

1 łyżeczka pasty z wanilii lub nasionka z 1 laski wanilii lub sok z połowy cytryny

Wszystkie składniki powinny być w temperaturze pokojowej.

W misie miksera umieścić wszystkie składniki. Zmiksować do połączenia; nie miksować zbyt długo, by niepotrzebnie nie napowietrzać masy serowej - napowietrzony sernik mocno urośnie, a potem opadnie. Nie chcemy tego; sernik po upieczeniu powinien być równy jak stół.

Masę serową wylać na schłodzony spód, wyrównać.

Piec w temperaturze 150ºC przez około 50 minut. Gotowy sernik powinien być ścięty i sprężysty na wierzchu. Wystudzić w lekko uchylonym piekarniku, następnie schłodzić w lodówce przez około 12 godzin.

Przygotować frużelinę z owoców leśnych. Przed podaniem wyłożyć ją na sernik.

Przechowywać w lodówce.

Smacznego :-).

Wyszukała : Małgorzata Sobuś
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Pokoloruj obrazki. Znajdź różnice.
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Wyszukała: Renata Sokolińska
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Całkiem niezła to zabawa babcia, dziadzik wycina- dziecko składa.
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Rebusy dla dzieci
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Kącik plastyczny

Pokoloruj medal dla babci i dziadka.
Wytnij go i przyklej na kolorowy brystol . Zrób dziurkaczem dziurkę i zrób kolorową zawieszkę. Wręcz ten medal babci i dziadkowi.
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Bajka dla BABCI I DZIADKA

,,BEZPIECZNY SENIOR”
NARRATOR -  PEWNEGO RAZU, PRZY JAKIMŚ PIĄTKU, WZIĘŁA SIĘ BABCIA DO PORZĄDKÓW.

NARRATOR - DZIADKA NIE BYŁO, BO POSZEDŁ PO MLEKO, DO SKLEPU NA ROGU –CO BYŁ NIEDALEKO.

NARRATOR - GDY BABCIA SOBIE MIESZKANIE SPRZĄTAŁA, ZADZWONIŁ TELEFON- WIĘC GO ODEBRAŁA.

* WNUCZKA – DZIEŃ DOBRY BABCIU, TO JA TWOJA WNUCZKA. DZIŚ RANO NA MOKREJ PRZYDAŻYŁA MI SIĘ STŁUCZKA. SAMOCHÓD ROZBITY, BŁOTNIK URWANY, NIE MOGĘ SIĘ DODZWONIĆ DO TATY I MAMY!
NARRATOR - BABCI SŁABO SIĘ ZROBIŁO, NA KRZESŁO USIADŁA, NIC NIE POWIEDZIAŁA TYLKO BARDZO ZBLADŁA.

NARRATOR - A GDY SIŁY JEJ WRÓCIŁY, DO TELEFONU PRZEMÓWIŁA:

* BABCIA – CZY TO TY, MAŁGOSIU, WNUSIU MOJA MIŁA?
*WNUCZKA – NO PEWNIE, ŻE JA, BABUNIU KOCHANA, PRZEPRASZAM, ŻE KRZYCZĘ ALE TAKA JESTEM ZDENERWOWANA!

*BABCIA – JAK POMÓC CI MOGĘ MAŁGOSIU KOCHANA? DZIADEK POSZEDŁ PO MLEKO, A JA W DOMU SAMA.
*WNUCZKA - OJEJ BABCIU, POTRZEBUJĘ PIENIĘDZY- SAMOCHÓD MI WŁAŚNIE LAWETA ZABIERA, A JA ZAPOMNIAŁAM DZISIAJ PORTFELA. NIE MOGĘ SIĘ RUSZYĆ – COŚ MI W NOGĘ DOLEGA, PO PIENIĄDZE PRZYJDZIE MÓJ DOBRY KOLEGA!

NARRATOR - BABCIA BARDZO ZMARTWIONA BYŁA, OD RAZU DO DZIADKA ZADZWONIŁA. Z WIELKA TROSKĄ OPOWIADAŁA O KŁOPOTACH, JAKIE ICH WNUCZKA MIAŁA.

NARRATOR - DZIADEK OD RAZU SIĘ DOMYŚLIŁ, ŻE CHYTRY PLAN OSZUST SPRYTNIE OBMYŚLIŁ. JEDNAK NA WSZELKI WYPADEK, DO WNUCZKI ZADZWONIŁ MĄDRY DZIADEK.

NARRATOR - WNUCZKA BYŁA ZDROWA I CAŁA, ŻADNEGO WYPADKU  DZISIAJ NIE MIAŁA. CZYM PRĘDZEJ POLICJĘ POINFORMOWAŁA. I TAK OD NIESZCZĘŚCIA BABCIĘ URATOWAŁA!

KOCHANA BABCIU, KOCHANY DZIADKU – PRAWDZIWE WNUKI, KTÓRE DZIADKÓW KOCHAJĄ – NIGDY NA PEWNO ICH NIE OSZUKAJĄ!

Autor: Renata Sokolińska, Małgorzata Sobuś
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